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※
店
舗
に
よ
っ
て
営
業
時
間
が
異
な
り
ま
す

シャトーカミヤ

１
９
０
３
年
、
シ
ャ
ト
ー
カ
ミ
ヤ
は
日
本
初
の

本
格
的
ワ
イ
ン
醸
造
場
と
し
て
誕
生
し
た

うしくの
魅力
再発見
Ushiku Biyori

&

Chateau Kamiya
Created as Japan’s first 
full-scale winery, Chateau 
Kamiya now produces both 
wine and local beer. Visitors 
c a n  e n j o y  m e a l s  a n d 
drinks while overlooking 
a beautiful garden with 
cherry blossoms in spring 
and colorful foliage in 
autumn.

　

１
９
０
３
年（
明
治
36
）、
赤
レ

ン
ガ
造
り
の
牛
久
醸
造
場（
現
シ
ャ

ト
ー
カ
ミ
ヤ
）が
完
成
し
ま
し
た
。

以
降
、
そ
の
壮
麗
な
姿
の
ま
ま
現
在

も
建
ち
続
け
、
２
０
０
８
年（
平
成

20
）に
は
国
指
定
重
要
文
化
財
に
指

定
さ
れ
ま
し
た
。

　

シ
ャ
ト
ー
完
成
当
時
は
辺
り
に

６
０
０
０
本
の
ブ
ド
ウ
苗
を
植
え
、

こ
こ
で
収
穫
さ
れ
た
ブ
ド
ウ
で
ワ
イ

ン
が
醸
造
さ
れ
て
い
ま
し
た
。
現
在

は
、
ワ
イ
ン
の
瓶
詰
め
を
行
う
と
と

も
に
、
敷
地
内
に
ブ
ル
ワ
リ
ー
を
設

け
、地
ビ
ー
ル「
牛
久
シ
ャ
ト
ー
ビ
ー

ル
」を
生
産
。
定
番
の「
ヘ
レ
ス
」、

「
デ
ュ
ン
ケ
ル
」、「
ピ
ル
ス
ナ
ー
」の

ほ
か
、
季
節
ご
と
に
特
別
な
地
ビ
ー

ル
を
限
定
醸
造
し
、
各
レ
ス
ト
ラ
ン

に
て
提
供
し
て
い
ま
す
。

　

春
は
桜
の
花
と
新
緑
に
囲
ま
れ
、

夏
に
は
ビ
ア
ガ
ー
デ
ン
を
、
秋
に
は

紅
葉
が
美
し
い
シ
ャ
ト
ー
カ
ミ
ヤ

の
情
景
を
い
っ
そ
う
の
こ
と
彩
り
ま

す
。
視
覚
も
、
味
覚
も
、
存
分
に
楽

し
め
る
場
所
で
す
。

ワ
イ
ン

地
ビ
ー
ル

地ビールの仕込み釜

レストラン
キャノン

牛久ワイナリー「葡萄の城」、「牛久シャトー
ビール」など、シャトーカミヤオリジナル
商品がそろっている。 深く静かに時を刻む、地下貯蔵庫

「
牛
久
ワ
イ
ナ
リ
ー
葡
萄
の
城
」

シ
リ
ー
ズ
の
ほ
か
、
厳
選
し
た

フ
ラ
ン
ス
の
Ａ
Ｏ
Ｃ
ワ
イ
ン
を

樽
ご
と
空
輸
し
瓶
詰
め
し
た

「
カ
ミ
ヤ
ス
ペ
シ
ャ
ル
セ
レ
ク

シ
ョ
ン
」も
お
す
す
め
。

地ビールレストラン「ラ 
テラスドゥ オエノン」
や、「バーべキューガーデ
ン」で、できたての地ビー
ルが味わえる。春には桜
の木々に囲まれ、お花見
も楽しめる。

国
際
ビ
ー
ル
大
賞
に
て
数
々
の

賞
を
受
賞
し
た
フ
レ
ッ
シ
ュ
で

味
わ
い
の
あ
る
地
ビ
ー
ル
が
、

各
レ
ス
ト
ラ
ン
に
て
思
う
存
分

楽
し
め
る
。

スーベニア
ショップ

シャトーに
来たらこれ

！




